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l. DATOS GENERALES

1.1 Asignatura: OPERACIONES UNITARIAS I

1.2 Cddigo: IP709

1.3 Carécter: Obligatorio

1.4 Requisito: OPERACIONES UNITARIAS Il - IP610
1.5 Ciclo: VII

1.6 Semestre Académico: 2023-A

1.7 N° de horas de clase: Teoria 2 horas. Practica 4 horas

1.8 N° de créditos: 4 créditos

1.9 Duracion: 17 semanas

1.10 Profesor(a): QUESQUEN FERNANDEZ, Roberto
1.11 Modalidad: Presencial/virtual

1. SUMILLA

La asignatura de Operaciones Unitarias Il pertenece al area de estudios especificos, es
de naturaleza Tedrico-Practico y es de caracter obligatorio. Tiene como proposito analizar
y aplicar las leyes y principios que controlan la transferencia de masas, reduccion de
tamafio, mezclado de sélidos en los procesos de elaboracion y conservacion de productos
pesqueros. El contenido se organiza por las siguientes unidades:

1) Operaciones con fluidos gases con liquido
2) Operaciones de separacion fluido — sélido y liquido - liquido;
3) Reduccidn del tamario de particulas y otros.

I1l. COMPETENCIAS DE LA ASIGNATURA
3.1. Competencia General:
Es creativo, reflexivo, critico e innovador en su desempefio profesional.

3.2. Competencia especifica:
Realiza investigacion y desarrollo de los procesos de cultivos, extraccion vy
procesamiento de los recursos hidrobioldgicos con eficiencia.

V. CAPACIDADES
C1: Calcula el proceso de absorcién de gases y humidificacion en la aplicacion de
procesos pesqueros con pertinencia



C2: Calcula operaciones de secado de sélidos, extraccion, lixiviacion y destilacion
en la transformacién de un recurso con pertinencia

C3: Calcula la reduccién del tamafio de particulas, de su almacenamiento y
transporte en el marco de los procesos pesqueros con pertinencia.

V. PROGRAMACION POR UNIDADES DE APRENDIZAJE

Unidad N° 1: Operaciones de absorcion de gases y de humidificacion

Fecha de inicio: 05 de abril. Fecha de Término: 21 de abril

LOGRO DE APRENDIZAJE. |e Comprende el fundamento de absorcidn al aplicar un caso hipotético.
Capacidad: o Realiza célculos de humidificacion en procesos de almacenamiento de recursos.

Producto del aprendizaje: Comprende el fundamento de la absorcién y humidificacion

PROGRAMACION DE CONTENIDOS

N° Temario Indicadores de logro Instrumento de evaluacion

Introduccion al

1 |fundamento de la
transferencia de masas | Explica el proceso de absorcion en un examen Evaluacion escrita
La absorcion,

2,3 fundamentos, tipos
La humidificacion, Aplica célculos para el proceso de humidificacion .
4 . L Solucién de casos.
teoria. Aplicacion en un set de casos.

Unidad N° 2: Operaciones de secado de solidos, extraccion, lixiviacion y destilacién

Fecha de inicio: 03 de mayo. Fecha de Término: 21 de junio

LOGRO DE . -
APRENDIZAJE. o Calcula el proceso de secado de un recurso hidrobioldgico.
Capacidad: e Calcula el proceso de extraccion en la industria pesquera.

Producto del aprendizaje: Explica los procesos de separacion mas usados en la industria pesquera

PROGRAMACION DE CONTENIDOS

N° Temario Indicadores de logro Instrumento de evaluacion
El secado, fundamento Aplica los calculos para un proceso de secado de . .
56 S y p . para un p Evaluacion escrita
aplicacion. un producto hidrobiolégico
78 Extraccion, tipos, fundamento, | Diferencia los tipos de extraccién en una Esquema
'~ | etapas. Aplicacion esquematizacion q
La lixiviacion, fundamento L L,
9 L y Fundamenta la aplicacion de la lixiviacién Ensayo
aplicacion
10, |La destilacién, fundamento.
11 | Aplicacién Explica su aplicacion a diferentes casos Evaluacion escrita

12 | Decantacion

Unidad N° 3: Reduccidn del tamafio de particulas y almacenamiento y transporte de sélidos

Fecha de inicio: 28 de junio. Fecha de Término: 19 de julio

o Calcula el proceso de reduccion de las particulas de masas de productos pesqueros en

LOGRO DE un caso propuesto en aula.
APRENDIZAIE. e Analiza el proceso de separacién de particulas de productos pesqueros.
Capacidad: ¢ Analiza el almacenamiento y transporte de las particulas de las masas solidas de

productos pesqueros.

Producto del aprendizaje: Aplica el proceso de reduccién de tamafio, almacenamiento y transporte en casos
especificos

PROGRAMACION DE CONTENIDOS

N° Temario Indicadores de logro Instrumento de evaluacién
Reduccidn de particulas. Teoria, | Discierne la aplicacion de los tipos de
13 . . L Ensayo
tipos, célculos. reduccion.
Separacion y mezclado de Reproduce el proceso de separacion de
14,15 | 2P Y P P P Ensayo

particulas. Teoria, tipos, calculos. | particulas.

El almacenamiento y transporte
16 |de productos hidrobioldgicos.
Tipos. Caracteristicas.

Discierne la aplicacion de los diferentes tipos

. Evaluacion escrita
de almacenamiento y transporte.




VI.

VII.

ESTRATEGIAS METODOLOGICAS

Contenidos conceptuales:
o Clase magistral

o Meétodo activo participativo

o Método demostrativo
Contenido procedimental:
o Lluvias de ideas

6.1. Herramientas metodoldgicas de comunicacion sincrona

o Debate fomentando el enfoque reflexivo de la aplicabilidad de los
diferentes procesos unitarios en la industria pesquera

Contenido actitudinal:

o Promueve participacion en el mejor uso de la tecnologia en la industria

6.1. Herramientas metodoldgicas de comunicacion sincrona

Trabajo con ensayos de los diferentes temas en la que se despliega sus
capacidades de investigacion formativa, segun pautas dadas por el docente.

MEDIOS Y MATERIALES:

Se elaborara diapositivas sobre los diferentes temas desarrollados en clase. En algunas
clases se complementaran con videos para enfatizar puntos de interes.

VIIIl. EVALUACION
2 < % DE LA | INSTRUMENTOS DE
UNIDAD | PRODUCTOS ACADEMICOS |CODIGO | PESO UNIDAD EVALUACION
Informe (ejercicio dejado en clase) IF1 30% Rubrica
I Evaluacion escrita EE1 60% 30% Matriz de especificaciones
Actitudes AC 10% Lista de cotejo
Informe (ejercicio de secado) IF2 20% Rubrica
Esquematizacién EQ 10% Lista de cotejo
I Informe escrito sobre el tema dejado IF3 40% 40% Lista de cotejo
Evaluacion escrita EE2 20% Matriz de especificaciones
Actitudes AC 10% Lista de cotejo
Informe (ensayo sobre un tema dado) IF4 30% Lista de cotejo
" Informe (ensayo sobre un tema dado) IF5 30% 30% Lista de cotejo
Evaluacion escrita EE3 30% Matriz de especificaciones
Actitudes AC 10% Lista de cotejo

Para aprobar la asignatura se requiere cumplir los siguientes requisitos:

a. Asistir y participar en no menos del 86% de las sesiones de laboratorio.

b. Alcanzar 10,5 puntos como minimo en la Nota Final (PF) el cual se obtiene de la siguiente manera:




PRIMERA UNIDAD (X1) SEGUNDA UNIDAD (Xz) TERCERA UNIDAD (X3)

(IF2x0,2) + (EQx0,1) + (IF3x0,4) + | (IF4x0,3) + (IF5x0,3) + (EE3x 0,3)

(IF1x0,3)+(EE1x0,5) +(ACx0.1) (EE2x0.2) + (ACX0,1) + (ACX0.1)

NOTA FINAL (NF)

(X1x0.,3) + (X2x0,4) + (X5x0,3)
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X. NORMAS DE LA ASIGNATURA

Se espera que tanto los estudiantes como el docente tengan un comportamiento de respeto
usando un lenguaje apropiado.

Las normas de convivencia son:

e Respeto

e Asistencia

e Puntualidad

e Presentacién oportuna de los entregables.



